SCHLOSSWIRT

TRATZBERG




im Schlosswirt Tratzberg verbinden wir traditionelle
Wirtshauskultur mit zeitgemaBem Genuss. Unser
Kiichenteam legt groBten Wert auf Frische,
Regionalitat und saisonale Vielfalt — fiir eine
Verpflegung, die inspiriert und Energie liefert.

Wir haben fiir Sie ein durchdachtes
Seminarverpflegungskonzept entwickelt, das keine
Wiinsche offenlasst. Von einem starkenden Friihstiick
Uber eine Vormittagsverpflegung oder einem Flying
Buffet bis hin zu einem ausgewogenen Business
Lunch und einer genussvollen Nachmittagsjause —
alles wird frisch zubereitet und mit Liebe serviert.

An unseren geoffneten Tagen (Do bis Sa) verwohnen
wir Sie zum Business Dinner in unserem Restaurant.
An den Ubrigen Tagen stehen Ihnen alternative
Programme zur Verfligung. Fur Gaste, die auswarts
essen mochten, finden Sie am Ende dieses Dokuments
eine Liste empfohlener Restaurants in der Umgebung.

Wahlen Sie zwischen den Varianten Classic
e \-’::“‘1" und Premium — individuell anpassbar nach lhren

2'f a 1 4 Bediirfnissen. Fiir alle Absprachen zur Verpflegung

s W Rt kontaktieren Sie uns direkt per E-Mail unter
COOMONIRNNRNNY g.",: ' S 5 5 S i e info@schlosswirt-tratzberg.at oder telefonisch unter

, gl SR - o SES : _ = 0676 9525279.

Wir freuen uns darauf, lhr Seminar

kulinarisch zu begleiten!

lhr Schlosswirt Tratzberg-Team

Alle Preise verstehen sich exklusive Getranke, sofern nicht anders angegeben.



Getranke-
Arrangements

RUNDUM VERSORGT — DEN GANZEN TAG.

Damit Sie und Ihr Team jederzeit bestens erfrischt bleiben, stellen wir bereits zu
Beginn des Tages eine Auswahl an Getranken direkt auf die Tische im Seminarraum.
Wahrend der Pausen sorgen wir fiir Nachschub und Sauberkeit, sodass Sie sich voll
und ganz auf lhre Inhalte konzentrieren konnen.

KLASSISCH.
Mineralwasser 0.751 €3,50 Fruchtsafte 0.331 €2,70
still oder Prickelnd Johannisbeere, Orange,
Apfel, Multivitamin
Mineralwasser 0.331 €250
still oder Prickelnd
Softdrinks 0.331 €270

Cola, Cola light,
Almdudler, Spezi

PREMIUM.
Auga Monaco 0.331 €3,20 Apfel Rouge 0.331 €430
Grapefruit Sduerlicher Bio Apfelsaft
aus Sudtirol
Rauch Limo 0.331 €390
Rhabarber Arensbak 0.21 €750
Bio Kombucha auf Tee Basis
Makava“ . 0.331 €390 Holunderbeere, Schwarzer Pfeffer,
Kaltes Griinteegetrdnk Zitronengras
ALKOHOLISCH.
Bier 051 €4,00 Fiir weitere alkoholische Getréinke wenden
Sie sich bitte direkt an unsere Sommeliers
Radler 051 €4,00 Leo und Franzi vom Schlosswirt.
Manincor Rot 0.751 € 25,90
Manincor Weif3 0.751 €22,90

Die Abrechnung erfolgt transparent nach tatsdchlichem Verbrauch — flir maximale Flexibilitit und Planungssicherheit.
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Friihstiick

EIN KRAFTVOLLER START IN DEN TAG.

Ein perfekter Start in den Tag beginnt mit einem ausgewogenen Frihstuck!

Fur Gruppen ab 10 Personen bieten wir ein klassisches Buffet, an dem sich

jeder nach Herzenslust bedienen und gestarkt in den Tag starten kann. Kleinere
Gruppen genieBen unser Fruhstuck in nachhaltiger Form: Wir servieren sorgfaltig
zusammengestellte Platten direkt am Tisch, erganzt durch a la carte-Optionen. So
vermeiden wir Lebensmittelverschwendung, ohne auf den Genuss zu verzichten.

Wer sein Frihstiick mit besonderen Kostlichkeiten verfeinern mochte, kann aus
einer Auswahl an Premium-Gerichten wahlen — gegen Aufpreis und ganz nach
individuellem Geschmack.

KLASSISCH.

Kaffee oder Tee Brotkorb
Semmeln, Laugengebdck, Kornbrétchen
Wasser und Fruchtsafte von Rauch
Apfel, Orange, Johannisbeere SiiBes Geback
Croissants, Pain au Chocolat
Wourst und Kasesorten

Naturjoghurt
Frisches Obst und Gemiise
Niisse € 18 p.P.
Marmeladen von Darbo, Nutella
und pikante Dips
Eier mit oder ohne Speck
Spiegelei, Rihrei, gekochtes Ei
PREMIUM.
Frisch gepresster 0.251 €5,- Overnight Oats €4,80
Orangensaft mit Fruchtmark, Frichten und
Kokosgranola
Flasche Prosecco 0.751 €23, .
Brotlaib 1kg €5.-
Avocado Lover €11,80 hausgemacht aus Sauerteig
angebratene Avocado Spalten . R
mit Lachs, Schafskédse und Ei Croissants a €2.-
hausgemacht

Palatschinken €3.-
mit Marmelade oder
Schokoladencreme



Vormittags-
verpflegung

ENERGIE FUR KONZENT-
RIERTES ARBEITEN.

Fiur einen produktiven Vormittag
braucht es die richtige Starkung.

Unsere abwechslungsreiche
Pausenverpflegung sorgt fur Genuss
und neue Energie. Wahrend sich

die Teilnehmer entspannt bedienen,
kimmern wir uns im Hintergrund um
einen reibungslosen Ablauf.

Falls das Getranke-Arrangement
gebucht wurde, fullen wir wahrend
der Pause die Getrankestationen im
Raum wieder auf.

Es kann nur eines der beiden Pakete gewdhlt
werden — eine Mischung der Angebote ist
nicht moglich.

KLASSISCH.

Belegte Brotchen oder siiBes Geback
Jour-Gebdck, Canapés

Gemiisesticks

Diverse Aufstriche und Dips
Frischer Obstkorb
Getrankebuffet

Tee, Kaffee und

Wasser € 16,50 pP

PREMIUM.

Hochwertige Sandwiches
z.B. Tramezzini, Baguettes belegt mit
Roastbeef, hausgebeiztem Lachs und Kdse

Wraps

Joghurt und Miisli

mit Fruchtgelee
Gemiisesticks mit Dips
Marinierter Obstsalat
SiiBes Geback
Getrankebuffet

Tee, Kaffee, Wasser,

Smoothies, Lassi € 24 , 50 P. P.

Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach unserer
Candy Bar mit Nissen, Trockenfriichten,
Schokoriegeln und ausgewdhlten SiBigkeiten
fiir € 6,50 pro Person.




Business Lunch

LEICHTE GERICHTE FUR PRODUKTIVE TAGE.

Ein ausgewogenes Mittagessen ist der Schlussel fur anhaltende
Konzentration und Energie. Unser Business Lunch bietet eine
vielseitige Auswahl an frisch zubereiteten Gerichten, die nicht nur
sattigen, sondern auch inspirieren.

Wir setzen bewusst auf leichte und bekommliche Speisen, um ein
Nachmittagstief zu vermeiden und die Produktivitat hochzuhalten.
Alle Gerichte konnen jederzeit individuell angepasst werden, um

besondere Wiinsche oder Ernahrungsbeduirfnisse zu berticksichtigen.

Es kann nur eines der beiden Pakete gewdhlt werden — eine Mischung der Angebote
ist nicht moglich.

Zudem bieten wir an unseren geoffneten Tagen ein
2-Gange-Menu fur Firmen und Gaste an — perfekt fur ein
hochwertiges Mittagessen. Das aktuelle Wochenmenu
wird immer am Wochenende davor auf unserer Homepage
veroffentlicht, damit Sie Ihre Mittagspause im Voraus
planen konnen.

Bestehend aus einer Tagessuppe
oder Salat und einem Hauptgericht.
Wahl zwischen einer Fleisch- oder einer
vegetarischen Variante méglich.

Keine Vorauswahl erforderlich,
lediglich eine Voranmeldung.

Keine individuelle Mentiauswahl,
taglich eine festgelegte Auswahl.

Klassisch

3-Gange-Menii mit klassischen Gerichten zur Wah!. € 21,50 p.P.

VORSPEISEN.

Tagessuppe oder Salatbowls
mit Blattsalat, Rohkost und Proteinen

Grill Gemiise Crostini
mit Senf Krensauce, Rucola und Rohschinken

Mozzarella auf marinierten
Kirschtomaten

Sashimi von der Wassermelone
mit Ziegenfrischkdse und Rucola

HAUPTSPEISEN.
Maishendlbrust

mit cremiger Polenta und saisonales Gemlise

Schweinefilet
mit glasiertem Wurzelgemuse, Pilzsauce

Premium

Saisonales Risotto oder Nudelgericht

Traditionelle Klassiker
wie Grostl, Schnitzel, Kasespatzle

DESSERT.

Tageskuchen

Affogato
Vanilleeis mit Kaffee

Verschiedene Mousses

Obstsalat
mit einer Kugel Eis

3-Gange-Menii mit kreativen Gerichten zur Wahl. € 29 p.P.

VORSPEISEN.

Vitello Tonnato
vom Kalbstafelspitz

Gebeizter Alpenfisch

Fischtartar
mit Tiroler Garnelen

HAUPTSPEISEN.

Boeuf Stroganoff
mit Kartoffelgebdck

Alpenfischfilet

gebraten mit Risotto und Pfannengemdise

Diverse Schwenkgerichte
mit Sommertriiffel

DESSERT.

Matcha Mouse
mit weiBer Schokolade

Karamelisierte Feigen
mit Honig Ricotta Creme

Souffle mit Zitronenmelisse

Lauwarme Schokoladentarte
mit hausgemachte Sorbets



Nachmittags
jause

SUSSE ODER HERZHAFTE

STARKUNG ZWISCHENDURCH.

Ein kleiner Genussmoment am Nachmittag
bringt neue Energie und frische Motivation.
Ob klassisch suB mit feinem Geback oder
herzhaft mit einer traditionellen Tiroler
Brettljause — hier ist fur jeden etwas dabei.

Alle Speisen werden mit hochwertigen
Zutaten und viel Liebe zubereitet, damit lhre
Pause nicht nur eine kurze Auszeit, sondern
auch ein echtes Geschmackserlebnis wird.

sUss. 16,50

Plundergeback

Hausgemachter Blechkuchen
Apfel- und Topfenstrudel im Glas
Hausgemachte Torten

Kaffee, Tee und Wasser

oder

HERZHAFT. 16,50

Bauernbrot

Speck und Schinken

Kase aus Rotholz

Butter

Essiggurken, SenfgemiiBe und Radieschen
Kaffee, Tee und Wasser

Eine Mischung aus SuB und Herzhaft ist fiir
€ 22,50 pro Person méglich.



Business Dinner

DER GENUSSVOLLE ABSCHLUSS EINES
ERFOLGREICHEN TAGES.

Ein gemeinsames Abendessen ist der perfekte Ausklang nach einem produktiven Tag.
Unser Dinner-Angebot vereint regionale Zutaten, kreative Ideen und hochste Qualitat,
um lhnen ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis zu bieten.

Unsere Gerichte sind bewusst leicht und ausgewogen gestaltet, damit Sie auch

am Abend ein genussvolles, aber nicht zu schweres Menu genieBen konnen.
Selbstverstandlich konnen die Speisen individuell an lhre Winsche angepasst werden.
Die Dinner Optionen ,Standard” & ,Premium” sind auch hier als Beispiele unserer
Kiche zu verstehen, welche individuell an lhre Winsche angepasst werden konnen.

Es kann nur eines der beiden Pakete gewdhlt werden — eine Mischung der Angebote ist nicht mdglich.

Klassisch

VORSPEISEN.

Tatar vom Raucherfisch
Brotchips, marinierte Ruben, Rettich

Gebackene Tafelspitzballchen
Kirbismayonnaise, Radieschen

Gazpacho
Burrata-Panna-Cotta

Cous Cous

Granatapfel, Ziegenkdse und Gewtlirzjoghurt

HAUPTSPEISEN.
Maishendlbrust

SuBkartoffelpuree, Kirschtomaten
Zwiebelrostbraten
Knoblauch-Zimtsauce, Topfenspdtzle,
Wurzelgemtise — auch klassisch moglich

Saltimbocca vom Schwein
Tagliatelle, Orange, Fenchel

Premium

VORSPEISEN.

Vitello Tonnato
Saibling, Saiblingskaviar

Schlosswirt- Beef Tartar
hausgemachtes Brot

Reh-Carpaccio

Schwarze Walnusse, gewlirztes Preiselbeer Eis

HAUPTSPEISEN.

Saisonale Gerichte
Wild, Spargelgerichte, etc.

Kalbstafelspitz

Ratatouille, Karoffelmousseline

Rinderflanke
Karroffelgratin, Chimichurri

€ 28,50 p.P.

Zander
Grill Zucchini, Traubenrisotto

Gnocchi al Forno
Oliven, Paprika

Sobanudeln
Blumenkohl, Cashews, Pak Choi

DESSERT.

Pariser Krapfen
Vanillecreme, Mandeln, Beeren

Karamellmousse
Murbteig, Banane

Apfel Tarte
Tonkabohne

Traditionellen Desserts
Scheiterhaufen, Kaiserschmarrn,
Moosbeernocken

€ 36,50 p.P.

Ochsenbacke

Steinpilzpolenta, Wurzelgemdse, Chianti Jus

Kabeljau
wilder Brokkoli, Kartoffeln, Senfsauce

DESSERT.
Champagner Sabayon

Beeren, Mandelgebdck
Parfaits in allen Varianten

Tarte-Tatin
Pistazien-Karamell, Vanilleeis

Karamellisierte Feigen
Lavendel Honig, Ziegenkdse Parfaits

Hausgemachtes Mill Feuille
Vanille Mascarpone, karamellisierte Birnen



Flying Buffet

FLEXIBLE VERPFLEGUNG ZU JEDER ZEIT.

Nicht jeder Zeitplan erlaubt ausgedehnte Pausen — deshalb bieten wir unser Flying
Buffet an. Egal ob als Snackpause, Lunch oder Dinner, hier genieBen Sie eine
abwechslungsreiche Auswahl an Speisen, serviert in handlichen Weckglasern. So
bleibt die Verpflegung flexibel und unkompliziert, ohne den Ablauf zu unterbrechen.

Alle Gerichte werden in handlichen Schalchen und kleinen Glasern serviert, um ein
unkompliziertes Essen im Stehen zu ermdglichen. Wasser, Kaffee und Tee sind im
Preis inbegriffen, wahrend weitere Getranke vorab abgestimmt und nach Verbrauch
verrechnet werden.

So bleibt Ihr Team gestarkt, ohne lange Pausen — aber mit vollem Genuss!

KLASSISCH.

Hier servieren wir lhnen kalte — herzhaft sowie siiBe —

Gerichte, wie Antipasti, Nudelsalat, Hiihnchensalat,

Cous Cous mit Feta und uvm. € 18,50 p.P.
PREMIUM.

Hier werden kalte sowie warme - herzhaft sowie

sliBe — Gerichte serviert, wie Kartoffelmouseline mit

Schweinsbackerl, Cremiger Polenta mit Pilzragout,

Gemiiseweizen mit Chorizo, Erdapfelsalat mit

Kalbsbutterschnitzel uvm. € 26,50 p.P.




DIY-Kochpakete  cissope

An den anderen Tagen konnen Sie unser Schlosswirt DIY-Kochpaket nutzen -
eine einfache und unterhaltsame Mdglichkeit fiir einen genussvollen Abend.
Unter dem Motto ,Gemeinsam kochen, genieBen und als Team wachsen!”
wird der Abend mit unseren DIY-Kochpaketen — Mediterran, Traditionell oder
Assiatisch — zum besonderen Erlebnis. Die Seminarhauskuche ist bestens
ausgestattet, und mit unserer einfachen Anleitung finalisieren Sie das Menu
stressfrei — mit Erfolgsgarantie!

> Die perfekte Idee fiir > Wir decken den Tisch bereits
Teambuilding-Events. im Laufe des Tages.

> Alle Zutaten und Utensilien > Kein Abwaschstress — das
werden von uns bereitgestellt und benutzte Geschirr kann
sorgfaltig vorbereitet. einfach abgestellt werden.

> Ein vorgekochtes Menii, das nur > Am nachsten Tag holen wir
noch finalisiert werden muss — alles ab — die Kiiche bleibt
unkompliziert und genussfertig. makellos.

Alternativprogramm

FUR SONNTAG, MONTAG, DIENSTAG UND
MITTWOCH ABENDS.

Auch an den Abenden, an denen unser Restaurant geschlossen

Pizzanight
bleibt, mussen Sie nicht auf Genuss verzichten! Fir Sonntag, Montag, NEAPOLITANISCHE PERFEKTION AUS MEISTERHAND

Dienstag und Mittwoch haben wir abwechslungsreiche Alternativen

geschaffen, die gesellige Erlebnisse und kulinarische Vielfalt bieten.
Mittwochabend dreht sich alles um autenthische neapolitanische Pizza -

. handgemacht von unserem Rudi. Als erfahrener Koch mit Spezialisierung auf Brot,
RESTAURANTS IN DER NAHE. Teigwaren und Sauerteig-Pizza garantiert er unvergleichliches Aroma und leichte

Am Montag oder Dienstag bitten wir Sie auswirts essen zu gehen. Verdaulichkeit — auf Anfrage auch glutenfrei.

Hier finden Sie eine Liste an Restaurant-Empfehlungen, in welchen

Sie ebenso einen tollen kulinarischen Abend verbringen konnen. Eines ist sicher — unsere Pizzen Geschmackserlebnis. Die Pizzen
finden Sie nicht an jeder Ecke. werden in Kartons ins Seminarhaus
> Bucherwirt >  Gasthof Goglhof VVon den beliebten Klassikern tber geliefert — spatester Lieferzeitpunkt
Buch in Tirol Fiigenberg die Mortadella-Pizza mit Spargel ist Mittwoch 18:30 Uhr. Unsere
> BT >  Scholastika und Kaviar bis hin zur Pizza mit Sommeliers stellen Ihnen gerne
Buch in Tirol Achenkirch Kirbiscreme, Feigen, Prosciutto, ein passendes Weinpaket fir Ihren
>  Gasthof Hotel Post Gorgonzola und Walniissen — Pizzaabend zusammen.
Strass im Zillertal jede Kreation ist ein besonderes

Fur die aktuelle, saisonale Pizza-Auswahl wenden Sie sich bitte direkt uns. Pizzen & Weine werden nach Verbrauch verrechnet.



SCHLOSSWIRT

ATZBERG

IMPRESSUM. ZAHLUNGSBEDINGUNGEN.
Schlosswirt Tratzberg Fir jedes Seminar wird an der Registrierkasse ein eigenes Konto
Tratzberg 3. 6200 Tratzberg eroffnet, das entweder téaglich beglichen oder am Ende des Aufenthalts

in einer Gesamtabrechnung beglichen werden kann.
info@schlosswirt-tratzberg.at
+43 676 9525279 Alle Zahlungen fiir die Verpflegung erfolgen ausschlieBlich direkt liber
schlosswirt-tratzberg.at den Schlosswirt Tratzberg.



